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Hakkimizda

Hakkimizda

SENA ALTINYILDIZ A.S.

Uretim merkezi Konya'dadir. 1992 yilinda kurulan sirketimiz, baslangicta Un, irmik, Nisasta gibi
Urlinleri 300m?'lik bir alanda Uretime baslamistir. Kisa bir zaman sonra 1500m?'lik bir alana
tasinarak ve Bakliyat sektorinde, kendi “ALTINYILDIZ" markasinda Bakliyat Urtnlerini de piyasaya
sunmustur.

Uretimimizde hijyen ve kalite ile birlikte, zamaninda sevkiyat ve tiiketicilerimizin tercihleri birinci
onceligimizdir. Uriinlerimiz kendi bolgesinde ve cevre illerde israrla talep edilmis, bdylece bayilik
olusumuna gidilmistir. Uretim kapasitesini artirmak ve miisterisine daha iyi hizmet vermek icin
7500m? kapali 5000m? aclk olmak lzere yeni ve daha modern bir tesis kurulmustur.

Bununla beraber yeni bir sektdre de adim atarak Kuruyemis paketlemesine baslanmistir. Sirketimiz
yeni tesisimizde eleme ve sorteksleme Unitelerini olusturarak, Urlnlerin islenmesini ve
paketlenmesini en modern hale getirmistir. Uretimimizin %30 gibi bdlimii yurt icinde tiiketiciye
ulastirmakta, ayrica Almanya, Belcgika gibi Avrupa ulkelerine ihracat yaparak yurtdisi pazarinda da
kendine yer bulmustur.

SENA ALTINYILDIZ A.S.

“Kalite ve Musteri Memnuniyeti” ilkesinden asla 6din vermeden Uretimine araliksiz devam
etmektedir.

ALTINYILDIZ "Glivenle Aliniz"
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Piring

Sena Altinyildiz

ithal Ekonomik Piring

900 g

Cok piring tliketen mutfaklar dislinllerek secilmis, fiyati ile verimi dengeli
bir piringtir. Suyu iyi ceker ve kolay piser. Pilavin yani sira ¢orbada, dolma
icinde ve stll tatlilarda da rahatlikla kullanilir.

ithal Pilavlik Piring

900 g 2,5kg 5 kg

Uzun taneli, glnlik pilav icin hazirlanmis bir piringtir. Haslandiginda
taneler ayri ayri kalir, birbirine yapismaz. Kalabalik sofralarda ve yaninda
sulu yemek servis edilen 6gunlerde rahat kullanilir.

Yerli Baldo Piring

2,5kg 5 kg

Baldo, iri ve dolgun tanesiyle Turkiye'de pilavin vazgecilmez pirincidir.
Piserken suyu glizelce ¢eker, taneler birbirine yapismadan diri kalir.
Tereyagdl pilav, i¢ pilav ve dolmada en ¢ok aranan piringtir.
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@ Piring

Yerli Kirik Piring

900 g 2,5kg 5 kg

Pirincin islenmesi sirasinda dogal olarak ikiye ayrilan kiguk taneleridir.
Suyu bitiln pirincten daha hizli ceker ve daha cabuk yumusar.
Corbalarda, sulu yemeklerde, dolma iginde ve sltlagta aranan kivami
kolayca verir.

Uriin Kodu: URN-003

Yerli Liix Baldo Piring

900 g 2,5kg

Baldo pirincin elenerek ayrilmis, tane boyu ve rengi en diizgin olan
kismidir. Kirik tanesi ¢ok azdir; pilav pistiginde tabakta belirgin bicimde
daha parlak ve tek boy gériiniir. Ozel giinler ve misafir sofralari icin
ayrilan piringtir.

Yerli Pilavlik Piring

Turkiye'de yetisen, pilavlik olarak ayrilmis beyaz piringtir. Taneleri diri ve
dolgundur; pistiginde birbirine yapismaz, tabakta tane tane durur. Gunlik
pilavdan misafir sofrasina kadar her yerde rahatlikla kullanilr.
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Bulgur

Cig
Kaftelik Bulgur
Exira Fine Bulgur

CAITINY
e
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Cig Koftelik Bulgur

900 g 2,5kg 5 kg

Koftelik bulgurdan da ince, neredeyse irmik inceliginde ¢ekilmis
bulgurdur. Suyu hizla emer ve uzun yogurma boyunca dagilmadan bag
kurar. Cig koftenin o bildiginiz dokusu bu incelikten gelir.

Esmer Cig Koftelik Bulgur

Kepegdi daha az alinmis bugdaydan uretilen, ¢cok ince ¢ekilmis bulgurdur.
Rengi koyudur, bugday kokusu belirgindir ve lifi beyaz bulgurdan daha
yUksektir. Cig kofteye hem daha dolgun bir tat hem de koyu bir renk verir.

Koftelik Bulgur

900 g 2,5 kg 5kg

Pilavlik bulgurun daha ince ¢ekilmis halidir. Az suyla kisa surede yumusar
ve hamur kivami alir. icli kdfte, mercimekli kdfte ve kisir gibi yogrularak
hazirlanan tariflerin temel malzemesidir.
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Bulgur
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Pilavlik Bulgur

900 g 2,5kg 5 kg

Haslanip kurutulan ve kabugu alinan bugdayin iri ¢cekilmis halidir.
Bugdayin kendi lifini buylk 6l¢lide korudugu igin piring pilavindan daha
doyurucudur. Pisince tanesi iri kalir, dagiimaz.
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Bakliyat

SELUVEL

8 uruin

Kirmiz
Mercimek
Red Lentis o
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Asurelik Bugday
900 g

Dis kabugu alinmis, bitlin bugday tanesidir. Uzun slire haslandiginda
yumusar ama tanesi dagilmaz; asureye kivamini veren de bu pisme
sirasinda agiga ¢ikan nisastadir. Asure disinda ¢orbada, salatada ve
bugday pilavinda kullanilir.

Barbunya
900 g

Kirmizi benekli kabugu ve iri tanesiyle taninan kuru bir baklagildir. Pisince
dagiimadan yumusar; zeytinyagh barbunya tabakta bittin ve diri durur. Lif
ve protein bakimindan en zengin bakliyatlardandir.

Kirmizi Mercimek

900 g 2,5 kg 5kg

Kabugu alinmis ve ikiye ayrilmis mercimektir. Islatmaya gerek kalmadan
on bes yirmi dakikada piser, piserken dagilarak yemege kendiliginden
kivam verir. Mercimek corbasinin, mercimekli koftenin ve ezmelerin
temelidir.
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@ Bakliyat

Kogbasi Nohut

900 g 2,5kg 5 kg

iri taneli, dolgun ve acik renkli bir nohuttur. Pisince tanesi dagiimaz,
agizda tereyagi gibi dagilan bir yumusaklik verir. Nohut yemedginden
humusa, salatadan kavrulmus nohuda kadar her tarifte kullanilir.

Uriin Kodu: URN-002

Kuru Fasulye
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Turk mutfaginin en bilinen yemeginin ana malzemesidir. Beyaz, iri ve
dlizglin taneleriyle pisince un gibi dagilmadan yumusar. Yaninda pilavla
birlikte yendiginde 6guntn besin degeri belirgin sekilde artar.

Patlayan Misir
900 g

Sert kabugu icindeki nemi hapsettigi icin 1sininca patlayan 6zel bir misir
taradar. Isiyla birlikte icerideki nem buhara doner, basing kabugu patlatir
ve tane kendi icinden disa doner. Yagsiz hazirlandiginda hafif ve lifli bir
atistirmaliktir.
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@ Bakliyat

Sari Mercimek

900 g

Kabugu alinmis mercimegdin acik renkli tirtdur. Kirmizi mercimege goére
biraz daha gec dagilir; bu ylizden tanesi belli kalsin istenen corba ve
yemeklerde tercih edilir. Tadi yumusak ve hafiftir.

Yesil Mercimek

900 g

Kabugu alinmamis, bltlin mercimektir. Kabugu sayesinde piserken tanesi
dagilmaz ve lifi kabugu alinmis tlirlerden daha yuksektir. Zeytinyagli
yemeklerde, salatalarda ve pilavlarda tane tane kalmasi istendiginde
kullantlir.
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Un & irmik & Nisasta

Un & Irmik & Nisasta

4 Urun

Sena Altinyildiz

Bugday Nisastasi

H H

50049 Tkg

Bugdaydan ayrilan nisastadir. Baklava ve borek yufkasi agarken katlar
arasina serpilir, tatll ve muhallebi gibi karisimlari koyulastirmakta kullanilir.
Tadi ve kokusu yoktur, karistigi yemegin tadini degistirmez.

Bugday Unu
i &
Tkg 2kg 4 kg 10 kg

Baklava, borek, kek, pasta ve her ¢esit hamur isi icin 6gUutiimus ozel
amacli bugday unudur. Elenince kabarir, suyu dengeli ¢ceker; hamur ele
yapismayan, kolay acilan bir kivam alir.

irmik

a a

500 ¢ Tkg

Kaliteli durum bugdayindan iri ¢gekilmis irmiktir. Helvada, serbetli tathlarda
ve tath hamurlarinda kullanilir; kavruldugunda kokusu acilir, pistiginde
tanesi dagiimadan kalir.
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@ Un & irmik & Nigasta

Misir Nisastasi

@ b
(=

400 g kg

Misirdan elde edilen nisastadir. Muhallebi, sttlag ve puding gibi sutlu
tathlarda kivam vermek icin kullanilir; corbayi ve sosu koyulastirmakta da

g ise yarar. Soguk suda ezilip sicak karisima eklenir.
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Seker

Kristal Toz Seker
1kg

Seker pancarindan elde edilen, kristal halinde 6gutllmis toz sekerdir.
Tanesi dizgln oldugu igin sivida hemen ¢ozilndr. Cay ve kahvenin yani
sira hamur islerinde, recelde ve serbetli tatlilarda kullanilir.

TIN

CRYSTAL SUGAR

3M3$ ZoL Tvasiux GED

;

W KRISTAL TOZ SEKER

Pudra Sekeri

Toz sekerin ¢ok ince 6guttlmis halidir. Parmak arasinda ovuldugunda un
gibi dagilir, agizda kum birakmaz. Kurabiyenin tizerine serpmekte, krema
ve sekerlemede, pasta slislemesinde kullanilir.
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Bize Ulasin

Toptancilar Carsisi, Govyer Sok. No: 42-44, Karatay / KONYA
+90 332 23512 83
bilgi@senaaltinyildiz.com

sena.sanater.com

Bu katalog 23.10.2026 tarihinde glincellenmistir. Glncel Urun bilgileri icin web
sitemizi ziyaret edebilirsiniz.



